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La bionda leggera “socievole” perche si
P abbina bene con ogni piatto, dalla pizza ai
’ S fritti o agli hamburger. Fresca e dissetante.
@

. Assaggio Piccola ‘ Media
‘ 3 4 6
La Socievole Caraffa
12
",75 °P - 4,8% VoL Se i ¢ piaciuta,
POCO AMARA / LIGHT BLOND ALE  ustalaanche 9 10
BIRRA BIONDA LEGGERA '



ROSSA
DISERA

L’ Avvolgente

6,2 % VOL / AMBRATA
A BASSA FERMENTAZIONE
BOCK

Birra speciale ambrata in bassa
fermentazione, non filtrata

e non pastorizzata. Morbida ed avvolgente,
con spiccato sentore di malto tostato.

Assaggio
3

Piccola ‘ Media

4

Caraffa

_12

Se i ¢ piaciuta,
gustala anche 5 _1
acasa!



Birra APA, non filtrata e non pastorizzata.

Prodotta con luppoli Auto Coltivati.
Amara ma piacevolmente beverina.
Una birra decisa che si abbina alla
perfezione a Pizza e Burgers.

FLAMINIA

Assaggio
3

Piccola ‘ Media

4

‘ Caraffa

6 % VOL BIONDA DORATA 12

ALTA FERMENTAZIONE e
APA gustataanche
a casa! —5
1" 1
i T



PRODOTTA DA “LABIRRATORIO”

9% VOL
AMBRATO SCARICO / RAMATO
TRIPEL-IPA / DOPPIO MALTO

L’idea nasce dall’'unione di due delle nostre birre
preferite, La nostra “LATRIPLA” belgian tripel e la

“IPALAB” India Pale Ale.

Il risultato € una doppio malto bella luppolata che
nonostante la gradazione di tutto rispetto e la
quantita considerevole di luppoli al suo interno,

si lascia bere bere e bere.

Piccola

4

Assaggio
3

Caraffa

_12

Se (i e piaciuta,
gustala anche 5
acasa!

Media



Morbida

PRODOTTA DA “LABIRRATORIO”

4,6% VOL
BIRRA BIANCA POCO AMARA
BLANCHE

Di colore giallo leggero ha umabbondante e
persistente schiuma bianca. Birra bianca non
filtrata e non pastorizzata. Beverina con intense
note di agrumi e spezie, morbida con finale acidulo.
Si abbina ottimamente a pesce, carni bianche e
formaggi, ma si beve sempre bene!

Assaggio
3

Piccola ‘ Media

4

Caraffa

_12

Se i ¢ piaciuta,
gustala anche _5 _1 0
acasa!




4,5 % VOL / BIONDA
BASSA FERMENTAZIONE
PILS

L’evoluzione della nostra bionda, trasformata
in birra a bassa fermentazione stile Pils.
Piacevole, leggera e amara quanto basta.

per la prima volta alle nostre spine una birra
SENZA GLUTINE, perche non lo consideriamo

un difetto.

Assaggio ‘ Piccola

3 4

Caraffa
12

Se (i e piaciuta,
gustala anche 6
a casa!

Media



PRODOTTA DA “BIRRIFICIO ITALIANO”

9,2% V0L
BIONDA BASSA FERMENTAZIONE
PILS

Tipopils potrebbe sembrare la piti ‘normale’ delle birre

e invece proprio lei € quella che pit lascia il segno,

che fa innamorare. Un classico birrario intramontabile,
di equilibrio ed eleganza speciali ... Un abbraccio di malti
e luppoli che dal 1996 ad oggi ha fatto scuola. Si abbina
con pizza, panini, carni bianche e pesce.

Assaggio
3

Piccola ‘ Media

4

Caraffa

_12

Se i ¢ piaciuta,
gustala anche 5 _1 0
acasa!



PRODOTTA DA “IBEER FABRIANO”

4,6% VoL *
SCURA
IRISH DRY STOUT

Una scura gradevole e “beverina” la Good *uck di iBeer
merita un posto speciale per tutto il periodo di San Patrizio
alla spina del Labirratorio.

Si lascia bere con facilita e si abbina a tutto il nostro menu
ma in particolare allo speciale Spezzatino !

nuon San Patrick “

Assaggio
3

Piccola ‘ Media

4

Caraffa

_12

Se (i e piaciuta,
gustala anche 5 _1 0
acasa!



NAZI

Gluten Free

4,3% VOL
BIONDA
BLONDE ALE

PRODOTTA DAL BIRRIFICIO “BALADIN”

Nazionale GLUTEN FREE si presenta di colore
giallo intenso, con una delicatissima velatura e una
schiuma bianca e fine di buona persistenza. i suoi
profumi rimangono altresi delicati mantenendo
uguale equilibrio tra le parti maltate, fruttate
ed erbacee ed un'inalterata leggerezza. E nel
momento della bevuta che nazionale gluten free
manifesta qualche piccolissima differenza nel
gioco di incastri tra i singoli elementi gustativi
per l'apporto del riso - utilizzato per abbattere la
componente glutinica - che aggiunge una nota
secca a quelle di camomilla.

33 CL
3



BOTANICA

Alcool Free

0% VoL
BIONDA
ALLE ERBE

PRODOTTA DAL BIRRIFICIO “BALADIN”

Di colore giallo paglierino opalescente. Schiuma bianca,
leggera ed evanescente. Al naso, intensi sentori di
cereale con eleganti note di crosta di pane accompagnati
da profumi di Cannabis sativa. All'assaggio, il corpo
pulito stupisce per la freschezza e le note balsamiche
che persistono a lungo.Si ritrova I'aroma di malto d'orzo
che si bilancia perfettamente con il mix di botaniche
presenti in ricetta. Il piacevole amaro evidente sul finale
della radice di genziana e la fresca e persistente nota
balsamica, lasciano la bocca pulita e rendono la birra
piacevole da bere.

33 CL



VINI

Calice _4
Bottiglia _14

Calice _4

Bottiglia _13
BIBITE
Cola L'acqua ha un costo
Cedro di 2 euro al litro
Ginger 3 SERVIAMO ACQUA MICROFILTRATA
Mel:il-Zen - D. LGS. N. 181 GIUGNO 2003
Tonica

Spuma Nera



Caffe

Deca 9
Americano

Deca Americano

Doppio 25

+ Correzione _0,50

New Make _5

(Distillato Di Malto By Birrificio Italiano:
affumicato / secco / al cappero / torbato / speziato
Esprit De Noel _5

(Distillato Di Birra By Baladin)

Amari e Grappa Bianca _3
Whisky / Grappa Invecchiata / Rum _4
Whisky Invecchiato / Rum Invecchiato _6





